

































































































































2005年 ヒノヒカリ 306.7  98.9  30.3  82.4  21.0  524 a
アケボノ 313.6  89.5  28.1  88.4  24.2  596 b
にこまる 331.8  99.2  32.9  83.6  22.3  613 b
あきまさり 324.5  99.2  32.2  87.9  22.5  638 b
2006年 ヒノヒカリ 332.9 bc 87.0 a  29.3 a  81.3 b  22.5  601 
アケボノ 380.0 c  91.8 a  28.3 a  83.6 b  23.8  563 
にこまる 169.0 a  143.7 b  27.3 a  85.3 b  26.5  550 

























0 ab 0 a 0 0 0 0 a
－0.89 a 0.56 a －0.17 －0.18 －0.78 1.17 a
0.56 b 2.78 b 0.39 0.94 －0.56 －0.33 b
0.72 b 1.89 b 0.39 0.89 －0.67 －0.51 b
0  0 0 0 0 a 0 
－0.06 1.38 0 0.06 －0.13 a 0.19 
0.56 1.63 －0.38 0.63 1.06 b 0.06 
























































0 0 a 0 0 0 0 
－0.28 0.12 ab －0.12 －0.24 －0.6 0.72 
0.12 －0.16 b －0.04 －0.2 －0.32 0.28 










３）Effects of high temperature on growth, yield and
dry-matter production of rice grown in the paddy
field：Oh-e, I., Saitoh, K. and Kuroda T., Plant
Prod. Sci., 10, 412-422（2007）
４）大江和泉・小林恭子・齊藤邦行・黒田俊郎：気
温上昇が水稲品種の玄米外観品質，食味におよぼ
す影響，岡山大農学報，97，33-39（2008）
５）坂井　真・岡本正弘・田村克徳・梶　亮太・溝
淵律子・平林秀介・深浦壮一・西村　実・八木忠
之：玄米品質に優れる暖地向き良食味水稲品種
「にこまる」の育成について，育種学研究，９，
67-73（2007）
６）坂井　真・岡本正弘・田村克徳・梶　亮太・溝
淵律子・平林秀介・深浦壮一・西村　実・八木忠
之：水稲品種「あきまさり」の育成，九州農試報，
47，43-62（2006）
７）松江勇次・佐藤大和・尾形武文：良食味水稲品
種における少数パネル・多数試料による米飯の食
味評価，日作紀，72，38-42（2003）
８）松江勇次・吉野久美・吉田智彦：北部九州産米
の食味に関する研究　第３報　登熟中期以降の遮
光処理が米の食味および理化学的特性に及ぼす影
響，日作紀，61，218-222（1992）
９）松江勇次：米の食味と理化学的特性に及ぼす栽
培環境条件の影響，農及園，82，300-311（2007）
12 岡山大農センター報告　No.31 2009
